
凪コース

前菜

BBQ

　～産直海鮮、月日貝、真蛸、サザエ、海老、岡山千屋牛ロース・カルビ・ハラミ、

      岡山森林地鶏、岡山ピーチポーク、骨付ソーセージ、地元野菜のグリル～

季節のサラダ

季節のフルーツ

～ BBQ DINNER・専属シェフの出張料理 ～

 お一人様　11,000 円 （朝食付+3,300 円）

※シェフ出張費として 1グループに付き、別途 11,000 円（税込）頂戴いたします。

朝食

１０名様迄（要予約：１か月前）

※写真は一例です。食材やメニュー等は季節により変わりますのでご了承ください。
※専属シェフ料理においては、6歳未満の幼児にお子様プレート（1,650 円）をご提供することができます。
※表示価格は全て税込となっております。



懐石料理・花

先付け・前菜

御造里

焼き物

替物

箸休め

揚げ物

食事

香の物

汁物

水物

お一人様   11,000 円  （朝食付 +3,300 円）

季節の 4品と季節の豆腐

真鯛重造里　鰆の昆布〆　鰈薄造里

鰹あけぼの焼き　あしらい　付け合わせ

千屋牛サイコロ陶板焼き

鮭　蝦蛄　菊花霙和え

金目鯛おかき揚げ　公魚天婦羅　春野菜の天婦羅　旨塩

下津井蛸の炊き込み御飯

3種盛

蜆の味噌汁

季節のフルーツ

※シェフ出張費として 1グループに付き、別途 11,000 円（税込）頂戴いたします。

懐石料理・花 朝食

～夕食・専属シェフの出張料理 ～

※写真は一例です。食材やメニュー等は季節により変わりますのでご了承ください。
※専属シェフ料理においては、6歳未満の幼児にお子様プレート（1,650 円）をご提供することができます。
※表示価格は全て税込となっております。

１０名様迄（要予約：１か月前）


