
瀬戸内温泉たまの湯「旬菜旬魚海廊」の料理長が厳選した瀬戸内ならではの新鮮な
魚介類がたくさん入っており、海鮮出汁が効いてる鍋に、島みかんと大根おろしを
入れることで、爽やかさっぱりな味わいを楽しめます。
また、溶岩プレートで国産牛を焼くことで旨みが凝縮され、薬味のガーリックチップ
とネギでさらにおいしさ倍増！魚介もお肉も両方味わえる欲張りなコースです。

みぞれ海鮮鍋＆国産牛ロースの溶岩プレート焼きコース
6,600 円

KUJIRA-JIMA食事オプション
鍋メニュー（冬季限定 ��/� ～ �/��）

※食材は季節により変わりますので、ご了承ください。
※2～ 20 名様までのご注文となります。
※表示価格は、お一人様あたりの税込価格となっております。

【コース内容】

先付／くじら島産みかんが入ったみぞれ海鮮鍋【旬の瀬戸内海鮮・鍋野菜・大根おろし・柚子胡椒・鍋だし・
豆腐・卵・きざみ海苔・きざみネギ】（〆ぞうすい or うどん付）／国産牛ロースの溶岩プレート焼き（きざみ
ネギ・にんにくチップ付き）／季節のデザート


